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NOTAS SOBRE HELADOS
ASISTENTE DE FORMULACION: BASES AL AGUA

Matriz

1 litro de agua

+

400gr. de azlcar (sacarosa)
O

320gr. de azucar (sacarosa)
+

80gr. de dextrosa

+

Estabilizante base agua (cant. necesaria)

+ Opcién 1
JL
A
Pastas frutales
Cant. necesaria JL
Reducir el 2% del azlcar e
Mejoradores Mejoradores
il il
7 NS
Agente de batido frutal Agente de batido frutal
Gel emulsionante Gel emulsionante

Opcion: Adicificar levemente para realzar el sabor frutal de acuerdo a su gusto
personal.
Notas aclaratorias:

Si estas bases se saborizan con las pastas, bajar el 2% de los azlcares en la
formula.

Temperatura de expendio de este producto 14 grados centigrados bajo cero,
aproximadamente.
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